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Matcha on hetke vaieldamatu
maitsetrend. MONIN Matcha
Rohelise tee kontsentraadi abil saad
hetkega luua hulgaliselt erinevaid
jooke - latte'sid, jaa-latte'sid,
piimakokteile, varskendavaid jooke,
kokteile ja mokteile! Oma peente
botaaniliste nootide, umami-
stgavuse ja kerge lillelisusega
tostab MONIN Matcha kontsentraat
esile sinu signatuurjoogid ning on
ideaalne partner nii kohvikuklassika
kui ka trendikate eripakkumiste
valmistamisel. Mulle meeldib seda
kombineerida vanilli, pistaatsia ja
yuzuga - need maitsed taiendavad
matchat suureparaselt.

LOODUSLIKUD LOHNA- JA MAITSEAINED
VEGAN

ALLERGEENIDE VABA
INTENSIIVNE ROHELINE VARV

JOO VASTUTUSTUNDLIKULT



L
| here
| (st

i

Flenr de Cev :
CHERRY BLOS7CM ,q'




Ko
Sakura

Eksperdi sonad

Raphaél Duron
MONINI vanem joogiekspert Prantsusmaal

MONIN Kirsidie Siirup toob esile
peene lillelise drnuse, mille pehmed
Jja kergelt puuviljased noodid
meenutavad oitemeres kevadet.
Selle peen ja poeetiline aroom lisab
igale joogile ainulaadse elegantsi.
Gin & tonicus vai spritzis rohutab
see varskust ning avab uusi
loomingulisi véimalusi miksoloogias.
Samuti sarab see signatuur-
kokteilides, kus orn lillelisus
tasakaalustab hapusust ja morkjust.
Kohvikumaailmas muudab see
latted, jaateed ja limonaadid
nauditavateks ning visuaalselt

] ._[.j:,_.r;\:‘;?:z,fj,@,-- By pilkuptitidvateks jookideks. Orn ja

CHERRY BLOSSDM. 344 | O trendikas maitse, mis on toeline
; kutse loovusele.
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Avasta MONIN Immortelle siirupi
ainulaadne volu - soojade mesiste
nootidega lilleline parl, mis toob
hetkega meelde Vahemere paikese.
Selle peen magusus lisab suigavust
Jja elegantsi, rikastades igat kokteili.
Gin & tonicus voi varskendavas
spritzis loob see tasakaalu, peenust
Jja lisab ootamatu ntansi. Signatuur-
kokteilides saab sellest loov partner,
pakkudes baarmenitele julget ja
eristuvat aromaatset paletti.
Elegantne, ent ullatav - MONIN
Immortelle siirup muudab iga
s6O0mu meelte rannakuks.
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,LT Koge MONIN Rubiinsokolaadi siirupi
cocotd” naudingut - kreemjas ja sametine
Sokolaad, 6rnad punaste marjade
noodid ning pilkupuudev roosa toon.
See on ideaalne valik kuumade ja
kulmade sSokolaadijookide uueks
tolgendamiseks, kohvijookide
esiletdostmi- seks ning kokteilidele
mangulise ntansi lisamiseks. See
ainulaadne maitse uhendab endas
elegantsija ullatusmomendi.

Mulle meeldib seda kasutada
vanillistes piimakokteilides voi lihtsalt
kulma, maitsestatud roosa piimavahu
- valmistamiseks, millega oma
o kohvijooke viimistleda ja muuta need
téeliselt pilkupttdvaks elamuseks.
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Sex on the
beach

Erk. Sametine.
Taiuslikult lihtne.

1980. aastate varvikast kokteili-
kultuurist esile kerkinud Sex on the
Beach on saanud naudingu ja
pogenemistunde simboliks. Selle
vorgutav kooslus paikesekupsetest
puuviljadest kannab endas l6putu
suve olemust - varvikas, elegantne
Jja pingevabalt ahvatlev MONIN Sex
on the Beach Kokteilimix muudab
ajatu klassika valmistamise era-
kordselt lihtsaks. Mahlase virsiku,
kUpse apelsini ja sartsaka johvika
orn koosmang loob taiuslikult
tasakaalus ja luksusliku maitse-
profiili - erk, sametine ja peen.
Valmistamine on kiire ja muretu
ning tulemuseks on kaunilt sarav
kokteil siidise l6ppakordiga.

CDCKTJ-I-I-L
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Koostisosad:

25 ml  MONIN Matcha rohelise
tee kontsentraati

20 ml. MONIN Yuzu pureed

45 ml  Lyre's Dry London Spirit
alkoholivaba dzinni-
versiooni voi dzinni

20 mL laimimahla

20 ml munavalgeasendajat voi
munavalget

§ Valmistamine:
& Lisa koik koostisosad jaaga =
Seikerisse, Seigi korralikult Abija
kurna klaasi. ;

%’ Y, Kaunistamine:
Lilled




Koostisosad:

15mlL  MONIN Matcha rohelise
tee kontsentraati

15 mlL  PARAGON Timur Berry
Cordialit

4sml  Jaapani dzinni voi
_ Lyre's Dry London Spirit

" alkoholivaba
dzinniversiooni

Valmistamine:

f
)

Lisa koik koostisosad jahutatud
seguklaasi. Sega, vala klaasi
-ning serveeri.

f /%, Kaunistamine:

Lilled

N,




Koostisosad:

20 mL  MONIN Immortelle
siirupit
120 ml VINADA Crispy

Chardonnay alkoholivaba
vahuveini

40 ml gaseeritud vett

Valmistamine:

Pane klaasi jaa, lisa kdik
koostisosad ja sega.

Kaunistamine:
ilud

~ Lilled ja sidrunivi




15 mL  MONIN Immortelle
siirupit

E Koostisosad:

45 ml Lyre's Dry London
Spirit alkoholivaba
dzinniversiooni voi dzinni

120 ml Galvanina toonikut

Pane klaasi jaa, lisa koik
koostisosad ja sega.

ki Valmistamine:

't

AMRORT ELLE
FLOW R

2%, Kaunistamine:

Lilled ja sidruniviilud




Koostisosad:

25 mlL  MONIN Kirsidie siirupit

45 ml  Jaapani dzinni voi
Lyre's Dry London Spirit
alkoholivaba
dzinniversiooni

120 ml toonikut

Valmistamine:

Pane klaasi jaa, lisa koik
koostisosad ja sega.

Kaunistamine:
Lilled



Koostisosad:
15 mL  MONIN Kirsidie siirupit

20 ml laimimahla

45 ml viina

Pikenda Galvanina ginger SR

ale karastusjoogiga e e

Valmistamine:

Pane klaasi jaa, lisa koik
koostisosad ja sega.

Y%, Kaunistamine:
= Laimiviil . &
o e =




Koostisosad:

25 ml
15 ml
50 ml
20 ml

20 ml

MONIN Rabarberi siirupit
MONIN Kirsidie siirupit
dzinni

laimimahla

munavalgeasendajat voi
munavalge

Valmistamine:

Lisa koik koostisosad jaaga
Seikerisse, Seigi korralikult labi ja
kurna klaasi.

Kaunistamine:

Lilled



50 ml viina voi
gaseeritud vett

Valmistamine:

Pane klaasi jaa, lisa koik
koostisosad, sega ja serveeri.

Kaunistamine:

Lilled ja sidruniviilud




Koostisosad:

20 mL  MONIN Rubiinsokolaadi
siirupit

50 mL MONIN Espresso
Martini kokteilimixi

50 mlL viina voi 40 ml
gaseerimata vett

Valmistamine:

]
D

Lisa koik koostisosad jaaga
Seikerisse, Seigi korralikult labi ja
kurna klaasi

%% Kaunistamine:
Kohvioad







Koostisosad:
20 ml  MONIN Kirsioie siirupit

30 mL MONIN Cloudy limonaadi
baasi

240 ml gaseeritud vett

Valmistamine:

Pane klaasi jaa, lisa koik
koostisosad, sega ja serveeri.

5% Kaunistamine:

Lilled ja sidruniviilud



Koostisosad:
15mL MONIN Kirsidie siirupit ’

20 mlL  MONIN PURE Virsiku-
aprikoosi kontsentraati

120 ml gaseeritud vett

Valmistamine:

Pane klaasi jaa, lisa kdik
koostisosad, sega ja serveeri .\\

Kaunistamine:
Lilled




ane klaasi jaa, lisa koik
koostisosad, sega ja serveeti.

2%, Kaunistamine:
Maasikad




Mudtiost e
limonaad

Koostisosad:

20 mL  MONIN Cloudy
limonaadi baasi

30mL MONIN Mustsostra
pureed

200 ml gaseeritud vett P

% Valmistamine:

Pane klaasi jaa, lisa koik "
koostisosad, sega ja serveeri -

Kaunistamine:

Mustsostrad
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limohaad

Koostisosad:

20 mL  MONIN Cloudy limonaadi
baasi

20 mlL PURE by MONIN kurgi
kontsentraati

30 mlL  MONIN Yuzu pureed

200 ml gaseeritud vett

% Valmistamine:

Pane klaasi jaa, lisa koik
koostisosad, sega ja serveeri.

J}% Kaunistamine:
Sidruniviilud




Koostisosad:

20 mL  MONIN Cloudy
limonaadi baasi

15 ml  MONIN Ingveri
kontsentraati

30mlL MONIN LitSi ptreed

200 ml gaseeritud vett

Valmistamine:

Pane klaasi jaa, lisa koik

koostisosad, sega ja serveeri.

Kaunistamine:
Lilled ja sidruniviilud

limonaa

eu




koﬁstisosad:
~ 20ml MONIN Cloudy limonaadi

baasi

30mlL  MONIN Jabuticaba
pureed

200 ml gaseeritud vett

Valmistamine:

Pane klaasi jaa, lisa koik
koostisosad, sega ja serveeri.

Kaunistamine:
Marjad







)

1kulp  MONIN vanilje
frappet

150 mlL piima

Valmistamine:

Pane blenderisse jaa ning
lisa koik koostisosad.
Blenderda ja vala klaasi.

Kaunistamine:
Vahukoor






Valmistamine:

Pane klaasi jaa, lisa koik
koostisosad, sega ja ¢




Malcha—mudlihba

boba jaalatte

E Koostisosad:
|

40 mlL  MONIN matcha
kontsentraati

20 mlL  MONIN mustikapureed

180 ml piima / alternatiivi

Mustika mahlaparlid

/ Valmistamine:
Pane klaasi puree, lisa jaa ja piim,

kalla peale matcha kontsentraat.

Q@ Kaunistamine:

Mustikad




' 150 ml piima / alternatiiv

Valmistamine:

Pane blenderisse jaa ning lisa
koik koostisosad. Blenderda ja
vala klaasi.




Koostisosad:

15mL  MONIN Immortelle

siirupit

30mlL MONIN Valge tee
kontsentraati

180 ml vett

Valmistamine:

Pane klaasi jaa, lisa koik
koostisosad, sega ja serveeri.

Kaunistamine:
Lilled ja sidruniviilud







jaalatte

Koostisosad:

25ml MONIN Immortelle
siirupit

1 espresso shot voi 40ml
MONIN Cold brew'd

180 ml piima voi alternatiivi

% Valmistamine:

Pane klaasi jaa, lisa koik
koostisosad, sega ja serveeri.



Koostisosad:

20 ml

Valmistamine: : . _‘ :

Vala siirUp tassi, lisa
espresso ja vahustatud piim.

Kaunistamine:

Vahukoor ja rostitud
vahukommid

°
MONIN

41



Koostisosad:

25mlL  MONIN
rubiiniSokolaadi siirupit

1 shot espressot voi 40 ml
MONIN Cold brew'd

Pikenda galvanina toonikuga

Valmistamine:

Pane klaasi jaa, lisa koik
koostisosad, sega ja serveeri.

Kaunistamine:
Marjad




Jaalatte .

Koostisosad:

20 mL  MONIN Kirsidie siirupit

1 espresso shot voi 4oml
MONIN Cold brew'd

180 ml piima voi alternatiivi
Kiilm kirsioie vaht:
20 mL MONIN Kirsidie siirupit

100 ml rasvatut piima

% Valmistamine:

Pane klaasi jaa, lisa kirsidie
siirup ja piim, vala peale
espresso voi cold brew.
Vahusta omavahel kirsidie
siirup ja rasvatu piim ning
vala klaasi.

Kaunistamine:
Kulmkuivatatud kirsittikid




20ml MONIN Fplstaat5|a
suruplt




arapuupahkli
ohviloonck

Koostisosad:

20 mlL  MONIN suhkruvaba
sarapuupahkli siirupit

200 ml Galvanina toonikut
1 espresso shot voi 50 ml
MONIN Cold brew kontsentraati

Valmistamine:

Pane klaasi jaa, lisa koik
koostisosad, sega ja serveeri.

Kaunistamine:

Lilled ja apelsiniviilud
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Koiki jookide koostisosi saab tellida oma muugiesindaja
kaudu voi kirjutades aadressile
tellimused@gemoss.ee

WWW.gemoss.ee



